Wine Series:
Champagne Geoffroy

30 octobre 2026

Réception au Vignoble

Servi au cceur des vignes en présence du vigneron.
Expression Extra Brut

Apéritif & Canapés

Foie gras de Saint-Fergeux, saumon fumé, fromage de chevre de 'Argonne au miel,
tartare de légumes, velouté de courge butternut, escargot de Bouzy,
beeuf fermier mi-cuit et crevette marinée.

Pureté Brut Nature

Plat principal
Joue de beeuf confite au lard paysan et au Coteaux Champenois
Pomme de terre grenaille, poélé de carottes et champignons

‘Cumiéres Rouge Traditionnel’
Coteaux Champenois Rouge

Fromages

Tomme des Ardennes, Langres, Brillat-Savarin truffé

‘Empreinte’ Blanc de Noirs Extra Brut

Desserts

Eclair a la pomme et coing fagon tatin
Mignardises

Ratafia Rouge Pinot Noir
Ratafia Champenois

Animé par René Geoffroy, le sommelier Alexis Champion
et le chef Nicolas Nguyen.



