
53.9 EUR pro Person

Gansl Menu

Klassisch: +25 EUR

Weingut Kogler, Roter Muskateller Frizzante NV 0,1l

Weingut Eitzinger, Ried Bockhörndl 2025 0,125 l

Weingut Steininger, Ried Loisium 2025 0,125 l 
oder Weingut Eitzinger, St Laurent Pablo 2023 0,125 l

Signature: +45 EUR

Weingut Hugl Pinot Noir „Sans Souci“, NV, 0,1 l

Weingut Steininger Ried Lamm 2024, 0,125 l

Weingut Rabl Ried Käferberg 2024, 0,125 l
oder Weingut Allram St. Laurent Reserve 2020, 0,125 l

Weinbegleitung

Gansleinmachsuppe 
mit Bröselknödeln

Klassisches Martinigansl 
mit Apfel-Rotkraut und Erdäpfelknödeln

Maronisoufflet 
mit Lebkuchensauce, Mandeleis 

und Sauerkirsche
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