
 

Menu de la
Saint-Valentin 

Stuffed guinea fowl supreme to share, spinach and
piquillo peppers, seasonal vegetables, morel sauce

Siphon de Chaource

Fruits de saison, granola salé

Chaource cheese espuma,
seasonal fruits, savory granola

Carpaccio de Saint-Jacques 

Dashi gingembre-citronnelle
pomme de terre vitelotte, grenade

Scallop carpaccio, ginger and lemongrass dashi,
vitelotte potatoes, pomegranate

Fleur de vanille et agrumes 

Vanilla and citrus fruits flower 

Suprême de pintade farcie à partager

Épinards et piquillos, légumes d’hiver, sauce aux morilles

Amuse-bouche


