Menu de la
Saint-Valentin
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Amuse-bouche

Carpaccio de Saint-Jacques

Dashi gingembre-citronnelle
pomme de terre vitelotte, grenade

So, Mo

Supréme de pintade farcie a partager
Epinards et piquillos, légumes d'hiver, sauce aux morilles
0,L F, Ce Su

Siphon de Chaource
Fruits de saison, granola salé
G, AL F Se

Fleur de vanille et agrumes
G OLF

Prix par personne : 80
Hors boissons. Taxes et service inclus.

G-Gluten, C-Crustacé, 0-CEuf, A-Arachide, P-Poisson, So-Soja, L-Lactose,
F-Fruit a coque, Ce-Céleri, M-Moutarde, Se-Sésame, Su-Sulfite, Lu-Lupin, Mo-Mollusque



Saint-Valentin
Suggestion du sommelier
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Pour Madame

Pisco, grains de raisin, jus de citron vert,
poudre de biscuit rose

16

Pour Monsieur

Rhum mauricien Beach House, sirop de vanille,
ginger beer ou tonic, jus de citron vert

16

Coupe Laurent Perrier rosé
34

Coupe Boizel rosé
18

Coupe Crucifix rosé
16



