
ENTRÉES STARTERS

Pâté en croûte
de la maison Huguenin 

From the huguenin house G.O.L.F.M.Su 

Crabe des neiges en salade / Snow crab salad
Chou kale, pamplemouse, menthe, mayonnaise légère aux agrumes 
Snow crab salad with kale, grapefruit, mint, citrus mayonnaise O.L.M.Su 

 

 Velouté du jour / Soup of the day
créme mi-montée à la ciboulette 

light chive cream L

PLATS PRINCIPAUX MAIN COURSES

Suprême de volaille / Chicken supreme
Lentille de champagne aux baie de genièvre, jus de volaille 

Grilled chiken breast, champagne lentils with juniper berries, chicken jus G.Ce.L 

Omble chevalier / Arctic char
Grenobloise, gnocchis aux herbes fraîches, sauce au champagne 

Grenobloise style, herbs gnocchis, champagne sauce G.P.L.Su 
 

 Choux fleur rôti / Roasted cauliflower
Crème légère acidulée, vierge aux herbes fraîches 

Roasted cauliflower, ligth cream, fresh herbs vignaigrette G.L.Su

DESSERTS DESSERTS

Choux champenois / Choux pastry
Pamplemouse rose, poivre de Timut crème glacée au marron 

Grapefruit, Timut pepper, chestnut ice cream L.O.F.A 

Café gourmand / Gourmet co�ee

Le Déjeuner 
LA TABLE DES AMIS   

Entrée, plat, dessert — EUR 39.00 
 

Au choix

Au choix

Au choix

O�re Déjeuner disponible tous les jours hors jours fériés. 

Lunch o�er available every day except on public holidays.


