
 

 

Les asperges vertes de Jean-Rémy Grenier à Vouzy (16,83 km) 
 Gaspacho à l’huile de caméline Contal, caviar harenkha,  

échalotes noires, tuile de pain, mélilot et achillée 

 

 

 

Ceviche de bar « Pêche bretonne »  
Avocat grillé, radis roses de Gauthier Rouchaussé (7.1 km), 

 hibiscus et œillets de poète, lèche de tigre 

 

 

 

Noix de veau de la ferme de Challouet (49.1 km) cuisson rosée 

Purée d’artichauts Macau, printanière de jeunes légumes,  
 sauce champagne Ayala (2,1 km) 

 

 

 

Rafraîchissement fruité 

Rhubarbe, framboise, granola croustillant, fleurs de pensées 

 

 

 

Gourmandises du Chef pâtissier « à discrétion » 

Buffet de pâtisseries et gâteaux de partage, mignardises et fontaine de chocolat 

 

« À toutes nos héroïnes ! » 
  
 

 

MENU DÉJEUNER  
FÊTE DES MÈRES 

Dimanche 26 Mai 2024 

75€/personne 

 


