L"HORISIUM

- DINER DE LA SAINT VALENTIN -
75. EUR

(PAR PERSONNE, HORS BOISSON)

- MERCREDI 14 FEVRIER 2024 -

Les topinambours de la ferme de la Borde (7,1km) .1
Velouté, macédoine rétie au citron noir d'lran, croltons de pain, noisettes,
oxalis verte et citron caviar

P&té en crolte de veau de la ferme de Challouet (49,1km) (origine France] @, ¢, &
Ris de veau, foie gras, trompettes de la mort, chou rouge,
champignons acidulés et ratafia champenois

Coquilles St-Jacques de nos cotes Bretonnes (origine Francel (s.0,R)
Cuite de peur, chou-fleur & chou kale de la ferme de la Borde [6,1km]
sauce de barbe au champagne

Brie de Meaux fermier AOP au lait cru de la ferme des 30 Arpents (97,43km]) . m)
Moutarde au moGt de raisin Clovis (21,33km]), pousses de salade
et miel de nos ruches

Douceur de la Saint Valentin (el
Meringue francaise, confit de pamplemousse rose, sorbet litchi rose

Liste des allergénes : AGluten, B Crustacés, C Oeufs, E arachide, D Poisson, F 5aja,6 Lactose,
H Fruits a cogues, L Celeri, M Mautarde, N Sésame, 0 Sulfite, P Lupin, R Mallusgues
List of allergens : A Gluten, B Crustacean, C Eng, E Peanuts, D Fish, F Saja, G Milk, H Nuts

L celery, M Mustard, N Sesame seeds, Q Sulphites, P Lupin, R Molluscs

Prix nets en Euro,



